Kraftige Rindsuppe €5,50
mit Frittaten, Leberknodel oder GrieRnocker!

Eierschwammerlsuppe klein €7,10
mit Kartoffelwurfel und Obershaube grofs € 8,10
Zweierlei vom Raucherlachs (Rducherlachstartare und -rose) € 15,50

mit gegrilltem Toast, Butter, Wasabicreme und Gurkencarpaccio

Lauwarmes Grillgemse mit Mozzarella 2§ €8,90
mit Oliven, Parmesan und Basilikum serviert mit Parmaschinken € 10,90
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Hausgemachte Gnocchi mit gerdsteten Eierschwammerl 2§ €17,90
dazu marinierter Blattspinat und frischer Parmesan

Hausgemachte Zartweizen- Gemiselaibchen 2§ € 16,50
auf Sauerrahmgemuse, mit bunten Blattsalat

Cremiges Eierschwammerlrisotto 3§ € 18,50

Backhendlsalat €16,70
panierte Hihnerbruststreifen auf Kartoffel- und Blattsalat

Wiener Schnitzel

serviert mit Petersilkartoffeln und Preiselbeerobst vom Schwein €17,70
vom Kalb € 25,90
Eierschwammerl| Cordon bleu von der Pute € 22,90

geflllt mit Speck Kase, Zwiebel, Schinken, Knoblauch und Eierschwammerl,
dazu servieren wir Petersilkartoffeln und Preiselbeerobst

Putenstreifen ,Asia” € 18,20

saftig gegrillte Putenstreifen mit knackigem Wokgemdse,
sul3-saurem Chilidip und Jasminreis serviert

Far individuelle Beilagenwiinsche sind wir offen! Wenn Sie lhre Beilage austauschen méchten,
erlauben wir uns, daflir einen Aufpreis von € 1,50 zu berechnen.

€ vegetarisch



,2Sommersalat”
bunte Blattsalate mit gebratenen Putenstreifen,
Eierschwammerl und KartoffelcroGtons

Medium gebratenes Rumpsteak
auf knackigem Gemuse, mit Pommes frites,
feiner Pfeffersauce und Krauterbutter

Mixed Grill ,,American“
Schweinerlicken, Putenfilet und Rumpsteak
serviert mit Pommes frites, buntem Gemuse und Krauterbutter

Wiener Zwiebelrostbraten
von der Beiried medium gebraten (Salon beef)
mit Raffelkartoffeln und knusprigem Rostzwiebel

Saiblingsfilet vom Grill
von der Goldbergquelle in Schiedlberg
auf frischem Zitronenrisotto aus Amalfi, serviert mit Broccolirdoschen

Truffel Pommes frites
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Klassische Eispalatschinke
mit gerdsteten Mandeln und Schokosauce

Mousse von der Schweizer Toblerone
mit Honigweichseln

2 Stick hausgemachte Topfen-Marillenknddel in Butterbréselmantel

serviert mit Marillenragout und Vanilleeis
(min. 20 Minuten Wartezeit)
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Bier des Monats
1664 Blanc 5,00 % Vol. Alc. 0,31

1664 Blanc - Ein internationales Lifestyle-Bier. 0,51
Mit Uberraschend-erfrischender Citrus Note und 5 % Alkohol.

€ 20,50

€ 28,70

€ 26,10

€ 26,80

€ 29,90

€9,40

€ 8,50

€9,90

€ 10,90

€4,70
€5,50

Ein hell-gelbes, naturtriibes franzdsisches Weizenbier mit Aromen von exotischen Friichten sowie

weillem Pfirsich

Take-Away: Gerne packen wir lhr Essen auch zum Mitnehmen ein - Unkostenbeitrag € 1,50.

€ vegetarisch



